GRALINCO

MANTECA DE CACAO
PRIMERA PRESION Y ECOLOGICA

INCI: 100 % Theobroma Cacao seed Butter CAS: 84649-99-0; 8002-31-1 EINECS: 283480-6 / NA

CARACTERISTICAS TECNICAS

Punto de Fusion °C 31 - 35
indice de Acidez < 4,-
indice de lodo 25— 45
indice de Peroxidos <10,-
indice de Refracciéna40°C 1.450 — 1.460
indice de Saponificacion 188 — 198

COMPOSICION DE ACIDOS GRASOS EN %

C 16:0 Acido Palmitico 20-35
C 18:0 Acido Esteérico 25 — 40
C 18:1 Acido Oleico 25 — 40
C 18:2 Acido Linoleico <5

CECO
CERL

COSMOS
CERTIFIED

Certificado al 100% ecolégico por Ecocert greenlife segln el estindar COSMOS
disponible en https://COSMOS.ecocert.com

Caducidad: 24 meses
Referencia 22312 — 24A
Abril 2.024
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